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Introduction

Chaque Forézien, pour s'y étre promené, ou pouroir &¥écu et travaillé, connait la
montagne des jasseries. Ces vastes étendues doavpantie haute des monts du Forez, de part et
d’autre de la ligne de créte qui sépare Auvergnieéoeez, départements du Puy-de-Déme et de la
Loire. A partir d’environ 1 300 metres d’altitude,ou les arbres se rabougrissent, puis laissent la
place a la bruyére, c’est la zone de I'ancienngstiamance estivale, le pays de la fourme.

Dans la deuxiéme moitié du XDéiecle, la plupart des montagnes ont été partagées
leurs ayants-droit ou leurs copropriétaires, epls ont été agrandis au détriment de lindivision
Le mode d’'usage en a peu été affecté dans un preani@s. Chacun a continué a faire pacager son
troupeau sur les landes de bruyere, désormaisasyarapre parcelle, a lui faire paitre I'herbe
nourrissante de son pré, a fabriquer et vendréoseses.

Le XIX® siecle, qui a été celui de la plus grande occapalies jasseries, a été aussi celui
d'un considérable accroissement de la populatiasgy’'au point d’'une surpopulation, qui
provoquera ensuite le départ de beaucoup versilles et ses emplois industriels. La montagne
pastorale, qui se trouve peu a peu privée de niamnde, ne résiste évidlemment pas au
phénomeéne général de I'exode rural. Il n’existes@ujourd’hui de jasseries exploitées sur le mode
ancien, et il y a longtemps qu’on n'y fait plusfdarmes. En 1926, le quart des jasseries avaiént ét
abandonnées ; en 1950 la moitié ; en 1988 une oagma sur 'ensemble du massif étaient
habitées, et sur les 10 000 ha de montagne, 2 ¢&ierd été rendus a la forét. On connait les
nouvelles utilisations qui sont faites aujourd’ldé la montagne avec les syndicats d’estive de
moutons sur les deux versants, 'amélioration dmites de parcours devenus des réserves d’herbe,
la transformation de loges et de cabanes en résidesecondaires et la volonté affichée de la
préservation et de I'exploitation touristique degecenontagne.

Il se trouve que, dans les années soixanteafieit pour ce pays d'ancétres et leurs
habitants, et aussi pour les besoins d’'un trawailatherche universitaire, j'ai séjourné a plusieur
reprises a Garnier. Ce "jas" avait un peu mieuist&gjue d'autres, et sept loges étaient encore
occupées et exploitées. Locataire de la seulevagante, je pouvais observer de prés les dernieres
manifestations du mode de vie montagnard, interroges voisins, parler avec eux, essayer de
comprendre comment la montagne de la fourme s’@raiadans la société locale, pour finalement
laisser place a de nouvelles fonctions. De Garfgepouvais parcourir les deux versants de la
montagne et observer ce qui restait encore vivant.

Au cours de ces séjours, j'ai réalisé, en1&@3, des photographies destinées a illustrer ce
gue javais a écrire. Elles ne sont pas assez reusbs et souvent de qualité douteuse. Elles n’en
sont pas moins des documents utiles a la comprieimerte pratigues matérielles, sociales,
économiques et culturelles qui ont marqué notréeoné@t contribué a faire de beaucoup de
Foréziens ce qu’ils sont. Le commentaire qui accagnp ces images se réfere, bien entendu, a la
situation observée en 1963.

Village de Forezgroupe d’histoire locale du centre social de Ndoisbn, joue le rGle de
conservatoire des modes de vie foréziens. Ses nesmiercherchent pas a cultiver une trompeuse
nostalgie. lls sont, en revanche, convaincus dé&tét qu’il y a a rechercher dans le passé de quoi
mieux comprendre l'actualité, et mettent pour detarésultats de leurs travaux a la disposition de
tous. Cet album de photos apporte ici sa modestgilootion. Je remercie les amis de Village de
Forez qui, grace a leur moderne savoir-faire, featience et leur bonne volonté, ont restauré ces
vieilles images et en ont facilité la publication.



Des villages a la montagne

A l'est du Massif central, les monts du Forez oeawpune position approximativement
équidistante de Clermont-Ferrand et de Lyon, ogemord-ouest — sud-est au sud d'une ligne qui
relierait ces deux villes. La chaine, qui s'allosge plus d'une quarantaine de kilométres, se eépar
des monts du Livradois avec lesquels elle esté@gesur les plateaux du Velay, culmine a Pierre-
sur-Haute a 1 640 metres, pour rejoindre les Boissren s'inclinant vers le nord. Des chainons
secondaires ne contrarient pas le mouvement géefansemble.

Sur l'un et l'autre versant, les villages se digdim perpendiculairement au sens de la chaine.
De part et d'autre, si I'on se dirige vers les sefsmon rencontre successivement trois zones :
villages, forét, montagne pastorale.

L'habitat permanent se caractérise par un gramtbreode hameaux dispersés — on dit, ici,
villages. Plus ou moins proches des habitations, s'étendernterrains de cultures céréalieres et
fourragéres, les prés et une partie des terrainzadage ; les bois de pins et de hétres y ont une
place secondaire. La grande forét de sapins comenegrs 1 000 ou 1 100 métres d'altitude, sur
une lisiére indécise ou I'habitat permanent eadesdents du relief ont découpé des échancrures.

L'aire pastorale occupe les sommets. Délimitéeode cotés par l'altitude au niveau — vers
1 300 métres — a partir duquel les arbres ne potgdes, la montagne des jasseries épouse en
réduction le tracé général de la chaine. Couvnavitan 10 000 hectares, elle s'allonge sur quelque
25 kilometres ; trés inégale en largeur, elle seiffa ici et la, entrecoupée de gorges et de vallon
boisés qu'ont creusés les rivieres qu'elle falr@as'étendant davantage vers le sud, elle nesdépa
pas cependant huit ou neuf kilométres en droiteeligans sa plus grande largeur, du c6té de la
croix du Fossat et de la montagne de Courreaut Gfes suite de croupes molles et lourdes,
recouvertes de bruyére, d'ou émergent la gentiafi@eica, paysage sans cesse renouvelé quand
on suit la direction de la chaine. La monotonie ggskt la rompue par quelque piton d'origine
volcanique ou quelques touffes d'arbres squeletsigat au loin I'éboulis dominant de Pierre-sur-
Haute.

Les villages pastoraux découpent donc leur témitoa mesure que s'éleve laltitude,
successivement dans une partie de ces trois zbees participation a l'exploitation pastorale est
d'autant plus forte gu'ils se trouvent placés presentre de la chaine, ou les paturages ont uise pl
grande étendue. Les localités au nord et au suld dbaine, qui s'élevent jusqu'a de moindres
altitudes, ont de moins vastes superficies de ngoetgastorale, ou n'en ont pas du tout. Cing
communes occupent la plus grande partie de la paséorale sur le versant auvergnat : Le
Brugeron, Saint-Pierre-la-Bourlhionne, Job, Vaigs, Saint-Anthéme ; six sur le versant
forézien : Jeansagnéres, Chalmazel, Sauvain, Bamtet-le-Courreau, Roche, Lérigneux. Les
communes des extrémités, qui étirent un bras sersointagne, ont construit de plus rares jasseries.

La distance est réduite entre l'aire de I'habiimanent et celle des péaturages d'été :
seulement deux ou trois kilometres a travers leis Béparent les fermes les plus élevées des
premieres jasseries, tandis que les exploitatieasplus éloignées qui pratiquent l'estivage sont
rarement situées a plus d'une douzaine de kiloméleela montagne. Cette situation autorise des
rapports relativement faciles et fréquents entradatagne et les hameaux ; ceci n'est pas sans lien
avec la forme particuliere de la vie pastoraleZ@éne.



Arrivée sur la montagne. Les Planches, Saint-Bonnet-le-Courreau

Limite forét-montagne
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Jasserie des Planches (1)

Jasserie des Planches (2)
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Les montagnes et les fumées

L’ensemble de la zone est découpé en "montagnest,ahacune porte un nom : montagnes
de Garnier, de Coleigne, de Bazanne, de Pégrdy Bécharde, du Grand Genévrier... Jusqu’a la
deuxiéme moitié du XIXsiécle, ces montagnes sont possédées de mard@énsdn Certaines sont
la propriété d’'une commune ; d’autres, sectionpappartiennent a 'ensemble des habitants d’'un
hameau ou d’'un groupe de hameaux, qui en sont #erayants-droit. D’autres, enfin, sont
possédées par des copropriétaires, dont le titrgorderiété est indépendant du lieu de leur
résidence. Chague montagne donne lieu a des étaiégylements particuliers : nombre de vaches
estivées, dates de début et de fin de la transheanpartage et modes d’usage de l'eau...,

Sur chacune de ces montagnes sont implantés desebét d’exploitation - les jasseries -
propriétés individuelles destinées au troupeau al’'spule ferme et au personnel, familial ou
domestique, chargé de son entretien et des tradauaiterie. Propriété individuelle également est
le grand pré attenant a chaque batimeatterme « jasserie », le plus connu dans la régist en
réalité peu utilisé par les gens du pays pour désite batiment lui-méme. Ce sont les termes
« loge » dans la Loire, « cabane » dans le Puydtad) qui sont le plus couramment employés.

Sur les montagnes possédées en indivision, ces logecabanes sont groupées, plus ou
moins nombreuses selon 'étendue de la montagrest €Cet ensemble qu’on appelait le « jas » :
« jas » de Garnier, de Pégrol, de Coleigne, detRena

Quand les montagnes sont communales, ou sectieniedeconstructions sont dispersées,
situées a la lisiére des bois, proches des tercaimsnuns de pacage.

Pour I'exploitation pastorale, le schéma qui siegtosé - dont on trouve les prémisses dés
le XI° siécle - combine le parcours des troupeaux summegagnes indivises et 'usage individuel
du batiment, qui est a la fois habitation, étalbléee de travail. Le pré situé en aval - la « flamweé
forézienne, la « fumade » auvergnate » -, fécorad'g¢au qui traverse I'étable, entrainant la bouse
dans son courant, est une sorte d’extension deiokate ces loges ou cabanes.

Chaque jasserie est le complément économique dfemae située plus bas dans les
villages, ou plus exactement un élément dans uandnie domestique qui associe agriculture et
élevage. La période d’estive dure au moins 5 nmjois-pctobre), et c’est tout le troupeau, (vaches,
génisses, veaux) qui est sur la montagne. Penddabps,

- Les bétes sont nourries sur la montagne ;

- Les prés sont alors libérés au village, ce quinge d’amasser plus de foin pour des hivers
longs dans cette région d’altitude ;

- Une récolte de foin complémentaire, les bonnesas, est disponible dans les “fumées”
des jasseries, et grossit la réserve hivernale ;

- Le troupeau est alors plus important, et ses ymiwhs sont accrues pour la
commercialisation (veaux, fourmes, beurre) ;

- La quantité de fumier produite pendant l'hivet @dus abondante pour un meilleur
rendement des terres labourables (seigle...).



Sur le chemin des Planches a Garnier

Sur le chemin de Garnier



Les jasseries, ou le jas, de Garnier

Garnier. Deux loges et les fumées



Garnier. Une loge, les fumées et la montagne

Loges a Garnier, Gourgon, Pierre Bazanne
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La montagne de Garnier

La montagne de Garnier au lever du jour
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Borne-limite sur la montagne
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Coleigne (Sauvain)

La croix du Fossat (Saint-Pierre-la-Bourlhionne)
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Pégrol (Valcivieres)

14



"Cabanes" auvergnates

et "loges" foréziennes (extérieur)

Pour désigner le batiment de la montagne, les Aymas utilisent le terme "cabane" ; les
Foréziens disent la "loge". Les deux appellatiogsi ont le sens général de construction
rudimentaire de petite dimension, prennent, appigLa la montagne, un sens spécifique.

La "jasserie", pour les habitants de la régionremutque les montagnards, désigne le
batiment ; pour ceux qui ont vécu ou vivent sumiantagne, le terme a une portée plus générale et
englobe a la fois le batiment, le pré et les predaevirons. On n'entre pas dans la "jasserie”, mais
dans la "loge" ou dans la "cabane".

La loge, la cabane ont plusieurs usages. Le batiestrd'abord une étable ; c'est aussi un
fenil ; c'est encore une laiterie ; c'est enfin umaison d'habitation. Remplissant également ces
divers réles, loges foréziennes et cabanes auuvegnisolées ou groupées, présentent toutes le
méme aspect général.

L'ensemble forme un plan rectangulaire. La largsirsensiblement la méme dans tous les
cas, de l'ordre de sept ou huit métres : elle iesdal par 'espacement nécessaire aux deux rangées
ou sont attachées les vaches, ajouté a l'alléeadenta longueur varie selon l'importance du
troupeau, depuis une dizaine de métres jusqu'aderémiarante. La plus grande construction est a
Garnier : le troupeau comptait entre trente et @putar laitieres. C'est la une exception, signifiée
dans le surnom de son ancien propriétaire : "ld®icCette loge a d'ailleurs été séparée en deux
par un mur pour constituer deux loges accolées indé&pendantes. Aujourd'hui, transformée a
l'intérieur, elle est utilisée par le Syndicat thesdes moutons et abrite une auberge.

Une disposition simple groupe sur une méme ligaa@ieers éléments de la construction ; la
facade est sous la pente du toit, dans le serssplad grande dimension du batiment. Les murs sont
entierement batis en pierres de granit au graifjofimes a la terre et a la chaux. Une épaisseur de
60 a 70 centimétres compense la faible profondesifahdations. La hauteur au faitage ne dépasse
pas 4 ou 5 métres ; sous les pentes du toit, alie avec la dénivellation du terrain et le type de
toiture. Souvent, le batiment est adossé a laneplfierpendiculairement a la pente : la parti@aari
est enterrée et le toit touche presque au solucéanne aux loges et cabanes une apparence trapue,
comme si elles étaient prises dans la montagniek,hl arrive fréquemment qu'elles disparaissent
sous la neige.

Sur de solides charpentes faites de troncs de sapgine équarris, le "couvert" était de
tuiles creuses ou de chaume. Sur le versant deifg, lil y avait déja des tuiles au milieu du XVIII
siecle, mais le chaume était encore utilisé au®$i¥cle. Les constructions actuelles datent dimla f
du XIX® ou du début du XXsiécle et toutes sont recouvertes de tuiles. Evedgme, nombreuses
sont les cabanes plus anciennes et le "paillisinveiavec la tuile.

Le toit de chaume, paille et terre a la fois, néitesune déclivité trés prononceée, sur des
murs en fer de lance, pour faciliter 'écoulemesd daux de pluie et de fonte des neiges, et éviter
ainsi le pourrissement d'un matériau épais d'uragamaine de centimétres. Malgré cela, le paillis
exposé a la face nord doit étre renouvelé tougléwe ans environ.

Les tuiles sont moins isolantes que le chaume, s présentent sur lui un double
avantage. Elles résistent beaucoup mieux a l'hténeti protégent aussi efficacement l'intérieur
pour peu qu'on ait soin de remplacer celles qui Brdues et de replacer celles qui ont glissé sous
le poids de la neige ou sous l'effet de lI'oragepédnte du toit, d'autre part, est fortement rédetit
par suite, le volume laissé libre sous la charpstee trouve agrandi et plus facilement utilisable
gue celui ménagé sous un toit de chaume.
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Les toits de tuile ne demandent qu'un minimum et ; le chaume exige plus de soin.
Cependant, aujourd’hui, méme dans les cabaneseeaccupées, il n‘est guére entretenu et I'on se
contente de recouvrir les parties endommagéesadgigd de tble ou de fibrociment retenues par
des perches. Il n'est plus question d'aménageatlmént pour le recouvrir de tuiles, alors qu'on
pressent bien qu'un jour ou l'autre il faudra abanér la montagne. Ou bien alors, par un malin
calcul, on refait le paillis de la cabane qu'ontiise plus, de maniére a prévenir le désir d'un
probable acquéreur citadin en mal de choses restiqu

Le rez-de-chaussée divise le corps principal dimeit en deux parties : la plus grande
constitue I'étable, l'autre la piéce d'habitatibwle travail. Autrefois, elles étaient séparéesdmar
planches ; celles-ci sont remplacées par un mur Bailongeant I'ensemble du batiment, mais
moins large que lui, la cave a fromage jouxte &eid'habitation, avec laquelle elle communique,
du cété nord, plus propice a l'affinement. Elledbéase parfois en cave proprement dite et en
“cavon”, ou le lait est mis a refroidir dans un p&in d'eau. Certains ont jugé préférable d'itestal
la cave a quelgques métres de la construction patesi en un endroit jugé plus favorable par sa
fraicheur et son exposition. Un appentis ouvertlsudevant comble souvent l'espace laissé libre
entre la cave et l'alignement de la fagcade.

Sous les pentes du toit, 'étage sert de fenil Ifdedois, au-dessus de la piece d'habitation,
un recoin est séparé pour servir de chambre a eougtlimentaire.

Cet aménagement n'est pas propre a la montagest. Il reproduction, a peine simplifiée,
du modele de la ferme traditionnelle. On peut s&mdre compte en parcourant, dans les archives
notariales, des inventaires ou des actes de vensdedle dernier qui décrivent des béatiments ou
I'étable, élément essentiel, est accolée a l'urogugrincipale piece réservée aux hommes. On peut
reconnaitre dans les fermes actuelles ce plan été&res ultérieurement surchargé. Certaines
petites fermes, abandonnées, n'ont pas subi ddicatidn et présentent sous leur allure d'autrefois
une ressemblance caractéristique avec les logkes eabanes. Il n'est pas moins remarquable, a
linverse, que parmi les jasseries les plus prodedfiabitat permanent, certaines sont devenuses de
fermes sans qu'ily soit apporté de modificatiorjeue.

o

fo ol s,

Cabane (Pégrol)
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Les Gorces (Saint-Antheme)

Cabanes. Les Pradoux (Valciviéeres)

17



Cabane abandonnée. Deux portes d'entrée

Lit clos auvergnat
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Bergére a Pégrol. Madame Gourbeyre

Bergére auvergnate. Pégrol
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Revenons a Garnier. Loge et sorbiers
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Une autre loge

Florentine Trunel, et ses fils, Raymond et Maurice. Une seule entrée
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Loges a Garnier (intérieur) et leurs occupants

Les diverses parties de la loge ou de la cabamiedss lieux de travail. C'est aussi la qu'on
mange, qu'on dort et qu'on recoit. La longueuradpiéce coincide avec la largeur du batiment,
parfois diminuée d'un metre ou deux quand il y acamon. Quatre métres est la dimension
moyenne pour la largeur, qui varie selon limpactadu batiment, et par conséquent, de la ferme
tout entiere. La hauteur n'atteint pas deux métiesst clair que ces béatiments ont été construits
pour des hommes d'une taille généralement infériawgelle des gens d'aujourd'hui.

En face de la porte qui communique avec l'étalalecheminée dont la hotte, batie a
l'intérieur, dépasse sur le pignon du toit, occupe place importante. Large souvent de deux
metres, elle se compose de deux montants consthagsin de deux gros blocs de granit taillés et
sur lesquels repose une poutre de sapin. Le fesl Iddie est abandonné depuis plusieurs dizaines
d'années ; dans une seule cabane, a Pégrol, lepamts, qui ont depuis délaissé la jasserie,
['utilisaient encore au moment de l'enquéte. Hyaient d'ailleurs pas d'autre moyen de chauffage e
de cuisson a la ferme.

Pour les travaux de cuisine, on se servait deédmaillere, du trépied, du chaudron, de la
poéle a grande queue et autres instruments habjtles chroniqueurs ont noté que, pour manipuler
plus facilement les grands chaudrons dans lesquethauffait la "soupe"” des vaches, on employait
une potence pivotante : le langage en a conses@uleenir : on "descend" l'eau chauffée dans une
chaudiére posée a méme le sol. Pour remplir leg @tanctions de chauffe et de cuisson, on a
installé une chaudiére en fonte et un poéle ou xniem fourneau, celui de la ferme qu'on a
remplacé par un autre plus moderne.

La fenétre, de petites dimensions (80 cm x 60gituge sur la fagade au milieu de la largeur
de la piece, est seule a donner de la clarté. Erdment, le cadre vitré n'est pas solidaire de gonds
mais doit étre 6té quand on veut laisser passer;lan I'enléve a la fin de la saison pour le
remplacer par des planches ajustées, que les rsqula@ants ne sont pas tentés de briser. Par elle-
méme la fenétre attire car, donnant sur le pré gids souvent sur les chemins par ou l'on va au
village et l'on en revient, elle permet de voidanterpréter les allées et venues de chacun. Aussi
bien est-ce, a l'intérieur, I'endroit situé predadienétre qui constitue l'espace véritablemebttéa
c'est le lieu du repas, du café, de la lectureydiges...

Il arrive que cette seule partie soit planchéiéesadue le reste de la piéce est de terre battue.
Tandis que les murs sont de pierres apparentesmmairement crépies, I'entour intérieur de la
fenétre est recouvert de papier peint fixé parplegises ; parfois le papier est plus grossiers mai
ce recoin apparait toujours, malgré l'absence garatton, comme un domaine réservé. Sur le
papier sont accrochés un calendrier, des imagss;attes postales... Sur le rebord de la fenétre, o
a posé le transistor, des revues ou ouvrage a¢, tiicbuvard tue-mouches...

La table, recouverte d'une toile cirée, flanquéses bancs, prolonge ce rebord. Sur la table,
restent frequemment les reliefs d'un repas ou dasse-crolte, ou quelques tasses, témoins du
dernier café. La cafetiére le rappelle aussi sfioueneau qui fait également partie de ce domaine.
Un rayonnage sur la cheminée, d'autres pres dmé&tre protégés par un rideau portent la boite a
sucre, le moulin a café, les couverts et autresnsgés de cuisine. Un placard noirci compléte le
mobilier de cuisine.

Le lit, parfois deux, n'entre pas tout a fait densméme cadre puisqu'une piéce spéciale lui
est quelguefois réservée. Mais la aussi on a effaun espace privilégié : le mur a cet endroit est
couvert de papier et c'est au-dessus du lit qujaacs le crucifix et I'image de la Vierge.

La partie située au fond de la piéce, du cbétéadeheminée, est différente. Contre le mur
sont rangés les ustensiles de laiterie : la "calllou des seaux dans lesquels on met a caillaitje
la "burrére" ou baratte, la "selle-fromagére", ¢éabhsse utilisée dans la fabrication de la fourme.
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Sous la cheminée, la chaudiere, au contraire dinéaw, appartient a cette zone de travail. Sur le
mur opposé a la fenétre, des rayonnages suppalterites seaux, des pots a lait, des fourmes qui
sont la a un stade de leur séchage. Quand on s'deaavon, des pommes de terre et d'autres
[égumes sont posés la, a méme le sol. Devantatespst laissé libre : c'est la qu'on se tient pour
fabriquer les fourmes, pour manceuvrer la barattest l'atelier de laiterie.

C'est le rythme quotidiennement imposé au troupgpauegle les activités. La journée se
découpe en deux temps ; ils correspondent aux sieties des bétes, le matin et l'aprés-midi. Le
milieu de la journée se situe apres la premiérg@erdu troupeau, vers 13 heures.

Le travail est traditionnellement réparti au codss la journée de telle maniere que deux
personnes s'adonnent en méme temps a des tacfieerdds et également nécessaires a la bonne
marche de la jasserie. C’est, lorsque le persastadxclusivement familial, deux femmes, mere et
fille par exemple, ou femme et ses jeunes enfamisx-ci étant considérés, pour le travail qu’on
leur demande, comme un seul exécutant. Lorsquertaef employait du personnel, c'étaient deux

domestiques, hommes ou femmes, "jassiers", "ja&ssieou encore un couple de domestiques avec
leurs propres enfants.

Les taches de fabrication - et spécialement lanfieur sont les plus délicates ; elles
demandent du savoir-faire et beaucoup de soin.t Gemere, ou la seule femme adulte, qui se
charge de ce travail, ou la vachére ou le vachglukexpérimenté.

Le matin et 'aprés-midi, l'autre personne sureeit troupeau dans la "fumée" devant la
jasserie, puis le conduit sur la montagne. Les dgp&s de tache ne sont pas interchangeables et
ceux ou celles qui en sont chargés conserventaeni@nction d’un bout a l'autre de la saison.

D’autres travaux sont effectués en commun ou i@difhment par 'une ou lautre des
personnes présentes. Les deux s’occupent deth, trais fois, puis plus récemment deux fois par
jour, et du nettoiement de I'étable.

Le troupeau, bien entendu, est pour beaucoup damsauiére d’organiser le travail. Le soin
gu’'on porte a I'entretenir et le faire fructifiesteun devoir familial en méme temps qu'il procure
une satisfaction personnelle. La fourme, produitrdupeau, image de la ferme, objet de jugement,
est aussi une sorte de symbole concret de cettéagranforézienne.

Voici comment une femme expose son emploi du tempappelons-le, nous sommes en
1963. Il s'agit d'une célibataire de plus de tremts qui s'occupe de la jasserie avec son peére. Le
pere, un de ces vieillards qui ne peut plus s'oecdp travail de la terre qu'il laisse a ses fils,
passe |'été sur la montagne que depuis le mariage dutre fille, qu'il a remplacée. Comme ils
exploitent une jasserie intermédiaire "de printempsst pendant six mois ou plus que la personne
qui parle mene chaque jour la vie qu'elle décr.slujet "on", souvent utilisé, inclut le pére et la
fille. Nos parenthéses ont pour but de rendrexietelus clair.

On se léve a 5 heures. Quand je me léve, avant'liibiifer, j'appuie sur le bouton du
transistor pour écouter l'accordéon. J'allume laaciliére et le fourneau. On boit le café.

Mon pére racle les vaches (faire glisser la bousesda rase centrale). On descend l'eau de
la chaudiére et on donne (a boire) aux génissesl; tourteau, farine, un peu de sel. Aprés
on donne (a boire) aux vaches : la méme chose, plassde farine. On les trait au seau
(traire les vaches pendant qu'elles boivent danseleu qu'on leur a porté). On donne a
boire aux veaux : les gros ont du lait, du petit-& de la farine.

On balaie les vaches (nettoyer le plancher). Alarsi, (le redoublement signifie : les autres
ne le font pas toutes) je lave la queue avec un gé&zau, je trempe la queue dedans et je
lave avec mes mains.

Apreés je rentre a la cuisine, je fais les fournmedais les lits, on déjeune (casse-crodte vers
8 ou 9 heures).
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Quand on a fini le déjeuner, on lache les bétesndecupe a tourner mes fourmes (sur les
piéces de bois creusées en rond, les "chenauxlesquels elles sechent) : un quart de tour
le matin, un quart de tour le soir (I'apres-midig fais le diner. J'écarte la paille pour les
moutons.

Aprés nous refermons (le troupeau rentre et onchgales bétes) a midi (c'est-a-dire
13 heures). On redescend l'eau pour la boissorvdekes et on trait & nouveau. On donne
a boire aux veaux, mais pas aux génisses.

On dine (repas de midi).
Mon peére fait les rigoles ; moi, je coupe du bgesdépend. On fait la causette, on lit.

On relache (les bétes) vers 4 heures. La on lesantefumée (le pré) pendant une heure et
apres on (le pére) va sur la montagne : c'est nuivgis a la fumée ; mon pére, apres, les
monte a la montagne.

Je balaie I'écurie, je fais les lavées (nettoyétable par le courant d'eau). Je tourne les
fourmes et les fromages (de plus petite dimension).

A 8 heures, 8 heures et demie, on referme. On dédeau chaude, on donne a boire aux
génisses, on trait au seau. On donne a boire aaMxeOn balaie les vaches.

On fait la soupe et on la mange. On se couche.

Notre interlocutrice a omis certains détails : paemple, elle écreme le lait, elle fait aussi
les lavées le matin, on veille avant le couchearaiére-saison... Mais son exposé est confornae a |
réalité ainsi que nous avons pu le vérifier dassalgtres relations que nous avons obtenues et par
les observations que nous avons faites. Dans tigaf@on traditionnelle de la journée, les deux
demi-journées se reproduisent identiques a ellesgsélans les principales occupations. On peut
les schématiser ainsi :

- Repas (petit déjeuner ou repas de midi) ;

- Soins apportés au troupeau ;

- Traite des vaches ;

- Nettoyage de I'étable ;

- Fabrication du fromage et garde du troupeau, traedfiectués en méme temps par deux
personnes différentes ;

- Lajournée se termine par une troisieme traites fmurepas du soir ou "souper".

En 1963, ce schéma n'est valable dans la plupartakque pour la premiére demi-journée.
On a généralement supprimé la traite des vachesida ;mla fabrication des fourmes est
généralement limitée au matin, comme ci-dessuss: les paysans, a cause des difficultés de vente,
ont réduit dans une plus ou moins grande propoftoproduction de fourmes et utilisent les
guantités de lait disponible a I'engraissementvdasx pour la boucherie. Mais ces changements ne
modifient pas profondément le rythme quotidien.
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A gauche en entrant, I'étable
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Au fond de I'étable, le coin des moutons
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Repas du soir. Maria Vray, ses filles Nicole, Yvonne
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Chez Henri et Florentine Trunel
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Henri Trunel, ses fils, un visiteur

Maurice Trunel




Le systeme d’irrigation. "Lavées" et " levees”

On entre dans l'étable par une double porte plasEe de la cloison qui la sépare du logis.
Quand les bétes rentrent ou sortent, les deuxnbatsant ouverts ; aux autres moments, si le temps
n'est pas trop froid, elle est ouverte par mottiiisse entrer air et lumiére qui ne pénétretelat
gue par deux ou trois minuscules ouvertures sunde de fagade, quelquefois par une fenétre au
fond de l'étable.

Face a l'entrée, l'espace est laissé libre sutaugeur de deux ou trois metres jusqu'au mur
d'en face. Le sol est pavé, avec une déclivitérdest faciliter I'écoulement des eaux qui nettoien
I'étable. C'est la qu'ouvre la porte qui communiguec le logement ; c'est la aussi qu'est placé
l'escalier ou I'échelle qui conduit a I'étage. Aad, un bac creusé dans un bloc de granit ou un
tronc de sapin recoit I'eau qui sert a préparéolason des vaches ou a nettoyer les ustensilss. De
rayonnages portent les seaux a traire, la pasdoil@it... A terre est posé le grand baquet en tmis
"lavaille", dans lequel on mélange I'eau et larfapour les vaches. Quelquefois, on nourrit deux ou
trois poules et lapins, qui ont leur place dansresoin de cette entrée. On accroche au mur le
manteau dont on se couvre par temps froid pourwicmtk troupeau ; les bergéres y déposent leur
baton. Lieu de passage pour les hommes et les, li@ét@sant accés a toutes les parties du batiment,
cet endroit joue le rb6le d'un vestibule ; contenastinstruments de traite, il est aussi un lieu de
travail qui prolonge I'étable.

De chaque cb6té de l'étable, les creches, faitepldimaux de sapin assemblés, sont
maintenues, tous les deux métres, par des pieds-€ixes aux chevrons. Au fond de I'étable, un
recoin fermé de planches est aménagé pour les moulmtre les deux rangées planchéiées ou
reposent les vaches s'étend lallée centrale, dieygviron 1,50 metre. Celle-ci ne permet pas
seulement le passage ; pavée, située a un nivéaieim, de dix ou vingt centimétres, a celui des
planchers, elle est une "rase" destinée a recdediux des eaux de nettoiement. C'est la une
caractéristique technique qui associe dans un drsdi@table, I'eau et le pré en haut duquel est
dressé le batiment, la "fumée", et qui justifimpiortance attachée a l'eau.

Le choix d'une exposition convenable n'a pas tgjpermis de situer les constructions pres
des sources. Il était pourtant indispensable d'amlezau vers les loges et les cabanes au moyen de
rigoles. A chaque loge ou cabane est attaché it ‘leau”, établi par un texte ou par une longue
tradition, qui se transmet avec les biens fon@eits droit sur la montagne.

Une ou deux sources alimentent un méme groupegeés lou de cabanes. Il arrive que l'eau
d'un ruisseau plus abondant serve a deux groupsmistincts ; le flux est alors séparé en deux par
un ouvrage de maconnerie qui laisse passer deepatutre le débit voulu. Les propriétaires
voisins exploitant la méme source sont tenus @teriir en commun la tranchée, le "béal", par ou
l'eau arrive jusqu'au lieu habité. Le courant esteaniné derriére les batiments alignés ; du béal
commun partent autant de dérivations qu'il y aadegries ayant droit.

L'usage de l'eau va de pair avec celui du patueagsur les montagnes en copropriété, le
débit est réglé pour chacun proportionnellemendrait de pacage. Avec la diminution du nombre
des exploitants, la réglementation perd la aussiaddgueur. On nous a montré les planches qui,
autrefois, placées a l'origine de la dérivatioisslaient passer I'eau par un orifice d'autant gias
qu'on avait un droit plus important d'estiver. Coenpar le passé, celui qui habite en aval est
souvent obligé, les jours de sécheresse, d'enlegemottes d'herbe qu'un autre, demeurant en
amont, a placées de maniére a arréter le maignes chwruisseau commun et diriger l'eau vers sa
loge.

Source alimentant une seule jasserie ou résuliate départition, l'eau arrive toujours prées
du batiment, le plus souvent derriére lui, dans téserve creusée dans le sol ; les parois sont
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parfois grossierement baties en pierre pour retarigrre. Cette "serve" (Puy-de-Déme) ou "bonde
(Loire) n'a guére plus d'un métre de profondeucenire et forme un grossier demi-cercle de cing a
dix metres de diamétre selon l'importance de lsgjas. Un conduit achemine une petite partie de
l'eau vers le bac de I'étable ou du cavon. Mast téenettoyage de I'étable et l'irrigation du gué
nécessite et justifie 'accumulation d'un grandinud d'eau.

Dans le fond de la bonde est ménagé un orificdixi@ quinze centimétres de coté : c'est
I'entrée d'un conduit bati en pierre ou d'un tugai) sous terre, va jusqu'au batiment et traverse |
mur de I'étable, le plus souvent en face de laepentrée. Le trou est obstrué par le "bondo¢epie
de bois entourée de chiffons, prolongée par un hagai émerge au-dessus de l'eau.

Le matin et I'apres-midi, quand le troupeau at@uigtable, on fait glisser les bouses dans la
rase centrale au moyen d'un racloir de bois, &blgl', on "racle les vaches", on balaie le plancher
puis on 6te le bondo, on "lache la bonde". L'eaivamt le conduit, se déverse a flots jusque dans |
rase légérement inclinée, emportant les déjectipresl'on entraine avec le balai et sort a l'autre
extrémité par un trou laissé dans le mur. Deht@ay) mélée aux éléments fécondants, va irriguer
le pré ou "fumée”, nom dd a cette technique de femu

Une tranchée profonde d'une trentaine de centisistrit le bord ou le milieu du pré dans le
sens de la pente ; c'est le "descendé". De lamaftamant avec le descendé un angle un peu
inférieur a 90°, fermé vers le bas pour leur donmer inclinaison, des rigoles moins profondes, les
"levées" qui, s'étendant d'un seul coté ou de giattautre du descendé suivant la conformation du
terrain, traversent toute la largeur de la fumée.dix metres en dix metres, les levées couvrent
toute la partie du pré que l'on veut fertiliserleElsont taillées a la "jaille" ou "taille-pré",
instrument double, tranchant d'un c6té pour coleerotte, en forme de pioche de l'autre pour la
soulever. Quelques-uns utilisent une charrue btabtlant le soc est parfois assorti d'une piéce
métallique tranchante de maniere a découper unehtég au lieu de tracer un sillon.

Au sortir de I'étable, I'eau suit le descendé. Tguibn n'a pas fait les fenaisons, elle est
dirigée vers le bas du pré, qu'on ne fauche paan@Utherbe est coupée, on met tous ses soins a
irriguer correctement la partie fauchée. Commenpantl'endroit a fertiliser situé le plus bas, on
arréte le flux dans le descendé avec une mottéauteur d'une levée, dans laquelle I'eau se dirige
jusgu'a ce gu'elle rencontre une autre motte ga'placée a une distance déterminant une petite
étendue a immerger. Le flot débordant est repoassé force vers le bas a laide d'un "riéble".
Deux ou trois jours plus tard, la motte est repéegdus loin, ainsi jusqu'a I'extrémité de la leyée
puis on passe a la levée suivante jusqu'a irrigugre pre.
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Curage de la bouse (1)
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Curage de la bouse (2)

Derriére la loge
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Les lavées : I'eau arrive dans I'étable

L'eau est entrainée avec le balai
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... la bonde est vidée
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... avec le bondeau

L'eau sort a I'extrémité de I'étable
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Conduit en bois

L'eau est conduite dans les levées
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Mare-jaille et riéble

La fumée, pré irrigué
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Réserve de foin

Le troupeau sur la montagne

Dans l'optique du montagnard forézien — a I'épadpidenquéte — son troupeau forme un
tout, et non une somme de tétes de bétalil. || aestduhérité son troupeau de son pére ; dans son
esprit, méme si les bétes ont été renouvelées gldpyia une continuité entre le troupeau qualui
été remis quand il est devenu patron, plusieur€esmuparavant, et celui qu'il possede pour
'heure. C'est en quelque sorte le méme troupeere gpie c'est celui de la méme maison. Le
nombre et |'état des bétes sont des éléments déterts dans l'appréciation qu'on porte sur une
ferme. La visite d'une ferme commence presque tosijpar I'étable.

Font partie du troupeau les bétes qui mangentha@ebe. Les veaux et les agneaux, qui
boivent le lait de leur mére, ne sont pas comp#és #&s autres animaux tant qu'ils demeurent a
I'étable ; ainsi, les veaux, selon les reglemehtsage, ne sont pas considérés dans le décompte des
animaux qui estivent sur la montagne. Il s'opére deuxieme distinction parmi les bétes au pré :
les vaches laitieres d'une part, le reste du traupautre part, taureau, génisses, veaux Sevrés,
moutons, cheval.

Pour les gens du pays, la valeur d'un troupeamesure au nombre de "laitieres”. Les
moutons, si 'on n'en néglige pas le rapport, oentipne place secondaire. Le profit qu'on tireade |
vente des veaux, du beurre et du fromage donnganes une considération particuliére. Une béte
qui "fait le veau" chaque année et fournit un daiimeux et relativement abondant, une vache qui
"fait”, demeure a la ferme souvent jusqu'a la l@efle ; méme si son rendement laitier faiblit,an |
garde dans son étable pour peu gu'elle soit deeboanstitution et que ses veaux naissent sans
histoire, si elle est une "bonne béte". Car il yree sorte de familiarité avec des bétes dont on
connait l'histoire ; chaque vache a ses "idéed"fatit savoir en tenir compte. Tout le monde sait
gue les vaches ont un nom.
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Si sa stérilité est une raison quasi sans appel g débarrasser d'une vache, l'attention et
les soins qu'on apporte au moment du vélage sorpm@trepartie, notoires. On ne saurait laisser la
béte seule. On se léve la nuit, on passe une lamtlhe s'il le faut, a attendre la naissance.ut fa
gu'un homme reste dans les alentours pour qu'@sgue moment venu, faire appel a lui si besoin
est pour "tirer le veau". Quand le veau est ndeorettoie avec une poignée de paille et on I'écart
de la meére qui, si elle le léchait, ne donneradt g@n lait ; mais les avis sont partagés la-des3uis.
perce avec une aiguille la poche d'eau placentare/ache est recouverte d'un sac en jute pour la
garantir du froid. On serre le corps de la bétaant et en arriere du ventre ; la corde passelaous
gueue, enserre la vulve et revient s'attacheresdio$ : ceci pour empécher la vache de "faire la
matrice". "Quand on le dit au vétérinaire, il ditegce n'est pas vrai". Ce n'est pas qu'on croie
tellement & la science du vétérinaire : apres tomtconnait mieux les bétes que lui. Pourtant, on
n'hésite pas a faire appel a ses services quasidblge s'annonce difficile.

Le troupeau se renouvelle en permanence. Chaquée ajuand la ferme est importante,
moins souvent quand le troupeau est plus réduithmisit un ou plusieurs des veaux qui naissent,
en nombre égal a celui des vaches vendues ou aevdrelir apparence leur vaut d'étre retenus
pour I'élevage jusqu'a I'age adulte, tandis quealdses sont destinés a la vente. Ces veaux qui
resteront a la ferme, ces "éléves", comblent le Vadssé par les bétes dont on s'est défait. Des
génisses nées deux ans auparavant donneront Emieprveau et leur lait ; des "éléves" d'un an
rempliront la méme fonction I'année suivante, legux de lannée deux ans plus tard...

Ce processus demeure théorique. Il ne comptemasl@s modifications ou accidents qui
peuvent survenir : mortalité dans le troupeauatiamns annuelles dans la réserve de foin, réduction
du personnel de la ferme... Le cycle peut ne pasmeduire exactement chaque année, ou bien le
nombre des "éleves" étre inférieur ou supérieuelaides bétes vendues, selon la marche de la
ferme ; on peut parfois élever des veaux pouréesike plus tard comme beeufs a atteler ou comme
génisses prétes a véler. Les veaux sont aujoundifement vendus a quelques semaines comme on
le faisait autrefois ; on les engraisse pour leande jusqu'a 100 ou 150 Kkilos. Il reste que le
renouvellement du troupeau entretient une conéruit en fait une histoire particuliere.

On ne rencontre plus de vaches de la race lotgénérée par suite des longues miséres
qu'elle a subies". La description peu flatteuseceke "foréziennes" a I"aspect ingrat" dissipe tout
motif de s'étonner de leur disparition. Estiméed @26 a huit ou neuf cents unités sur la montagne,
“leur dernier refuge”, elles sont déja alors mimineés, supplantées par les "ferrandaises", bétes d
taille moyenne a la robe pie rouge ou pie noirejlleuges laitieres et plus robustes. Depuis
guelques années se mélent aux troupeaux quelquaantdaises” qu'on apprécie pour leur
rendement laitier ; leur lait est "bleu”, peu crémemais beaucoup ne fabriquent plus ni beurre ni
fromage et vendent le lait. On déplore la "fragflide ces nouvelles venues et I'on continue de
reconnaitre les mérites des rustiques ferrandaiggs résistent mieux aux intempéries et
s'accommodent des mauvais chemins. Descendantegjuqude sang mélé, des anciennes
foréziennes, de plus en plus souvent "coupées” desaaces mieux sélectionnées aujourd'hui, la
montbéliarde en particulier, elles sont considé@@ame la race "du pays". Leur robustesse, la
teneur en créme de leur lait ne sauraient en daineettre d'autres sur la montagne.

Le troupeau estivé n'est donc pas différent dei del la ferme. Au terme de l'hiver, le foin
devient rare et, des que le temps devient plusanénies bétes sont "en champ”, pres du village.
Puis, a la date fixée par le reglement autrefeisrdupeau doit partir. Seule une vache, "habitdee
jeunesse" a ne pas estiver, reste a la ferme pored le lait aux personnes qui demeurent au
village. Les beceufs et le cheval ne vont pas sundamtagne. Les moutons étaient interdits ou
cantonnés sur certains paturages d'été ; aujoyrBheelachement des regles d'usage fait que les
guelques moutons de la ferme suivent le troupenla snontagne.

Quand vient le jour de la montée, le troupeaute'agl'étable : les bétes "sentent”, dit-on,
gue c'est le moment de partir. Les vaches porieba la chaine qui les attachait a la créche de la
ferme et qui les attachera a celle de la loge oladmbane ; quand elles arrivent a la jasserie,
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chacune se dirige d'elle-méme vers la place quebepait a la saison passée. Peut-étre les bétes
"sentent"-elles qu'elles obéissent & un ordreeguiést imposé et qui fait leur vie.

Cet ordre est dans la dépendance de celui queost donné les hommes dans
laccomplissement quotidien de leur travail.

Troupeau. Jeanne Vray
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Le départ vers la montagne

Des fumées a la montagne (1)
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Des fumées a la montagne (2)

Séchage de la laine
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Jeanne et Geneviéve Vray. Les airelles

Les airelles
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Le retour a la loge

A I'étable
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La traite

Le lait refroidit
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... dans des bacs en pierre

Le beurre

Le jour de la fabrication du beurre est fixé enchion du jour du marché hebdomadaire de
la ville voisine ou, selon le cas, on acheminepesduits, deux jours avant en général. Ce jour
apporte un surcroit de travail et il arrive qu'Uile restée a la ferme monte pour aider a la
fabrication du beurre quand le personnel de lej&s®est réduit. Ceci occasionne des déplacements,
des rencontres, soit qu'un membre de la ferme giehercher le beurre avec les fromages préts a la
vente, soit qu'une personne de la jasserie desdesaearchandises au village pour gu'elles soient
portées au marché.
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Pére etfille, Joseph et Sylvanette Poyet
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Le beurre est lavé

... relavé
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Les marques sur le beurre

Les mottes
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La fourme

La fabrication est préparée dés la veille, ou iedat mis a refroidir jusqu'au lendemain
matin dans des seaux étamés ou en plastique,@sitdsfins des pots en grés, baignant dans le bac
du cavon ou de l'étable. Le matin, il est écréméamie et on ajoute le lait entier de la traite du
matin : c'est du moins le principe. Mais si l'oglpve trop de creme - pour faire autant de fromage
et plus de beurre - la fourme est "séche", blarnsdres saveur.

La température est appréciée a la sensation peodur lindex ; le lait doit étre a environ
26°. S'il le faut, on le réchauffe un peu au bamirma Pour I'emprésurage, le lait était autrefois
versé dans un récipient en bois, la "batte", capdblcontenir la quantité nécessaire a la faboicati
d'une fourme, ou la "caillere" de forme tronconiquaur deux fourmes ou plus. Aujourd'hui, la
caillere est en métal étamé ou bien on utilise Empnt des seaux ; la présure est un produit du
commerce qui a supplanté celle qu'on préparait anecaillette de veau macérée dans de l'eau.

Prés de deux heures plus tard, le caillé est fotraépaysanne le brise alors au moyen de
["'afreni€", rondelle en bois percée de trous ehimd'un manche qu'elle agite dans la caillére.

Réduit en miettes, le caillé est alors "accrochéd femme se sert d'une palette qu'elle
manceuvre lentement, perpendiculairement au botd daillére pour que les miettes s'agglutinent
et que le caillé forme un bloc. Aprés usage, legriiments sont plongés dans l'eau froide ; ilsrgero
frottés, nettoyés a la fin des opérations.

Une fois accroché, le caillé est séparé du atit-lla femme incline a plusieurs reprises la
caillere, se servant comme d'un filtre de la maiiretient le caillé. Elle verse ensuite celuiai &
"selle-fromageére", table basse taillée dans unctam sapin, légérement inclinée dans la direction
du bec par ou s'égoutte le reste du petit-laie BNe la caillere dans le bac de I'étable etrlaaese
pour la mettre a sécher.

Sur la selle-fromageére, le caillé est découpé deri@ne qu'on puisse le saisir par poignées.
Le moule des fourmes est fait de deux partiedaisselle cylindrique, en bois, percée de trouspou
I'écoulement, haute de 12 a 15 centimétres, d'amétre intérieur & peu pres équivalent qui sera
celui de la fourme ; le "cercle”, tble de zinc f@enen cylindre, introduite a l'intérieur de la $aie
pour en augmenter la hauteur. C'est dans le cgudese moule la fourme. Il arrive qu'on utilise la
faisselle seule pour faire un fromage de plus @diinension, un "vachard", quand, aprés avoir fait
une ou deux fourmes, on n'a plus assez de caillé grofabriquer une autre. Le caillé est introduit
dans le moule par poignées successives, broyé, fassé avec le poing. Il est salé deux fois a
l'intérieur, puis au-dessus. Les cercles et l&$mimagére sur laquelle ils sont placés sont sincé
avec du petit-lait.

Quelques heures plus tard, les fourmes sont retesrdans leur moule et salées sur la partie
qui était jusque-la au fond. Le soir, la femmedémoule et les couche a la suite des fabricatiens d
la veille, sur les chenaux fixés aux solives dalf&. La derniére de ces fourmes encore frages e
retenue par un rondin de bois, le "fromage de bgielr éviter qu'elles ne s'affaissent. Plusieurs
fois par jour, la femme vient "tourner” ses fourndasn quart de tour, puis moins souvent a mesure
gu'elles sechent, ceci pour qu'elles conservemtfame cylindrique et ne se gatent pas a rester
dans 'humidité ; dans le méme but, elle essuielesaux.

Apres trois semaines environ d'un séjour a l'étdiains la chaleur des bétes, et quelquefois
un temps dans le fond de la piéce d'habitationfdesmes, qui sont alors assez dures pour se
maintenir droites, sont disposées sur les rayorla dave noire ou lI'eau suinte sur le sol. On vient
encore les retourner ici de haut en bas en mémpstgm'on examine si les vers ne font pas de
dégats. Sur les rayons, tandis que l'intérieurfdesnes se persille de bleu, des plus fraiches aux
plus anciennes, le rouge s'accentue sur la cra&$téodirmes qui "se font".
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L'affinement dure trois mois au minimum, quatrecoxg mois le plus souvent, avant que les
fourmes puissent étre portées au marché. A ladfita daison, les fourmes qui n‘ont pas été vendues
parce qu'elles ne sont pas encore "faites" sortedésies dans la cave de la ferme ou elles finiront
de s'affiner.

Rosalie Montaillard. Fourme. Le caillé est émietté
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... accroché

... Séparé du petit lait
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... filtré avec la main

... versé sur la selle fromageére
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... découpé

... introduit dans les faisselles
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En méme temps, fabrication des chévretons
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Chévretons

Séchage des chévretons
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Egouttage dans la logette. Marius Vray
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Séchage sur les chéneaux dans I'étable (1)

Séchage sur les chéneaux dans I'étable (2)
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92 - Dans la cave
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Dans la cave
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Publications dé&/illage de Forez

concernant la montagne des jasseries

2004

Maurice Damon, "Les jasseries des monts du Fareg' cahier de&/illage de Forezeprend,
sans modification, le texte d’une thése de doctbea® cycle en sociologie rurale, soutenue par
lauteur en 1971 devant l'université de Lyon et ljeben 1972 par les éditions de 'A.G.E.L.,
72, rue Etienne-Richerand, 69003 Lyon.

Collectif, "Les jasseries et la fourme de Montbnis@Printemps de lhistoire)'Cahiers de
Village de Forezn® 3.

2007

Anne-Christine Ferrand, "De Dauphin a Forez Fou(@#36-2001)",Cahiers de Village de
Forez n°® 29.

Cécile Tardy, "Etude ethno-historique de la briquechévreton des monts du Fore2ahiers
de Village de Forem® 33.

2009

Marcel Roinat et Simone Roinat-Dumont, "Saint-BaAreCourreau, année 1930-1950",
Cahiers de Village de Foremn® 67

2010

Maurice Damon , "Les livres de compte d'Emile Jahngkopriétaire et marchand de fromage a
Sauvain"Village de Forezn® 111, avril 2010
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